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Finalidad

Proporcionar a los participantes bases conceptuales sobre sistemas
agroalimentarios localizados, la identidad territorial y de las culturas alimentarias
y explorar a través de casos concretos un modelo tedrico-practico de
relevamiento, patrimonializacion 6 valorizacion de los recursos agroalimentarios
asociados a un territorio.



Objetivos

e Comprender como contribuye el enfoque SIAL al desarrollo sustentable de los
territorios en entornos productivos diversificados.

e Analizar las caracteristicas, funciones y roles de los sistemas agroalimentarios
localizados (SIAL) en el contexto actual.

e Estudiar las interacciones de los subsistemas del SIAL: la produccién
agricola/pecuaria, la agroindustria, la distribucién y el consumo de alimentos.

e Aportar las bases tedricas y metodoldgicas para la identificacion y el diagndstico de
los sistemas agroalimentarios localizados y los procesos de innovacién que los
atraviesan.

e Desarrollar herramientas para la formulacién de lineas de acciéon que permitan a los
profesionales acompafar dichos procesos a través de la concertacion con los
productores, organizaciones profesionales e instituciones implicadas.

Contenido teorico

. Mddulo 1 - Sistemas agroalimentarios localizados, anclaje territorial y diversidad
de modelos productivos

. Mddulo 2 - Los recursos agro alimenticios locales: identificacion, diagndstico,
valorizacién

. Mddulo 3 — El caracter social e identitario de la alimentacion y comportamiento
de los consumidores.

. Mddulo 4 - Calidad y calificacion de los productos y procesos de innovacion

Modalidad

El curso tiene una modalidad virtual y tedrico practica, para lo cual se organizara
de la siguiente forma:

El mddulo tedrico conceptual y metodoldgico que se desarrollard con actividades
asincronicas y sincrénicas, a cargo del equipo docente. Las videoconferencias se
dictaran en plataforma a determinar (Zoom o Webex) con una duracién minima de
1:30 h, luego estaran disponibles las grabaciones para aquellos estudiantes que por
problemas de conectividad no pudieran participar. Para cada uno de los modulos se
plantearan actividades obligatorias previas asincrénicas a desarrollar de forma
individual que deberan ser completadas en los tiempos previstos ya que la pedagogia
constructivista asumida por el equipo docente plantea a los encuentros sincrénicos
para el debate y la reflexion tedrico-practica y no como una transferencia lineal de
contenidos.

Se articulara con el trabajo de campo en base al caso seleccionado. Durante el
periodo de duracion del curso se realizardn entrevistas a informantes claves



identificados previamente. Quedaran conformados tres grupos de trabajo para el
desarrollo de la aplicacion conceptual en el caso de estudio seleccionado.

La bibliografia obligatoria estara disponible en el Aula Virtual correspondiente a
la presente edicién del curso.

Al finalizar el curso cada grupo de estudiantes expondran los resultados parciales
de su trabajo de campo.

Practicas de campo

Encuestas organizadas segun tres ejes tematicos:

1) sistemas técnicos de produccion: descripcion de los sistemas técnicos practicados
cambios / dificultades que ha implicado...., modificacion de saberes, otros.

2) consumo y comercializacién, que abarca una encuesta directa a aplicar a los
consumidores, entrevistas y consultas a comercializadores, se complementara con una
indagacion bibliografica sobre las motivaciones y/o referencias identitarias de los
consumidores locales y/o extralocales.

3) anclaje territorial, que abarca una dimension historica para analizar el proceso de
desarrollo de la produccidon agroalimentaria, una dimension institucional para analizar
las organizaciones sociales y dinamicas institucionales, estudiar el impacto de la
actividad agroalimentaria sobre otras actividades del territorio y asi dimensionar la
localizacion o deslocalizacion de fases, actividades e identidades de los sistemas
agroalimentarios localizados.

El trabajo de campo estara organizado en cuatro momentos:

1. Elaboracidon de los objetivos y guiones de preguntas por parte de los grupos de
estudiantes conformados a partir del propio interés en cada eje tematico antes de la
realizacion de las entrevistas (Etapa que finalizara el 28/9/2020).

2. Realizacion de las entrevistas virtuales a diferentes informantes (se realizaran en el
periodo comprendido 29/9 al 1°/10/2020).

3. Procesamiento de los datos. Analisis e interpretacién en funcion de las hipdtesis
planteadas por cada grupo y preparacion de la exposicion.

4. Plenario parcial de cada grupo y reflexion tedrica. Estructuraciéon de cada
monografia (2/10/2020).

Evaluacion

Se realizara un seguimiento y evaluacion conceptual individual de los participantes en
relacion a las cuatro actividades propuestas para la comprension de los contenidos del
curso, que se promediara con la monografia grupal presentada.



El trabajo monografico grupal sobre el estudio de caso - en funcion de cada eje
seleccionado por los participantes- debera articular los conceptos discutidos en el
curso.

En todos los casos para la acreditacion del curso deberan presentar en tiempo y forma
el trabajo grupal monografico propuesto hasta el 30/11/2020.

No se extenderan certificados de asistencia.

Cronograma

Dia 1 ( Lunes 21/09)
9:00 a 10:30 hs. Video conferencia a cargo de Irene Velarde

Mddulo 1 - Sistemas agroalimentarios localizados, anclaje territorial y
diversidad de modelos productivos

Relevamiento inicial de las experiencias de los participantes, previo envio de una guia
inicial para que cada estudiante presente sus experiencias en clave SIAL.

Introduccion a los cambios ocurridos en el sistema agroalimentario mundial. La
localizacion / deslocalizacién de las actividades productivas, perspectiva historica.
Producciones agroalimentarias y dindmicas territoriales. La agroindustria rural en
América Latina y en Argentina, su rol en la diversificacion de la produccion y de los
ingresos de las pequefias explotaciones agricolas. La emergencia de la nocion de SIAL
como enfoque integrador: articular / especificar / activar, los recursos territoriales.
Caracteristicas y diversidad de los SIAL. Evolucidon de la nocién de SIAL: analisis de
casos. Dimensiones utilizadas en el estudio de los SIAL y en procesos de intervencidn.
SIAL como enfoque de investigacion accion. SIAL y multifuncionalidad. Sistematizacion
y debate.

Estado actual del arte. Criticas y desafios en la construccion del enfoque a la luz de los
casos abordados. Articulacion con otros enfoques: la agroecologia, la agricultura
familiar, economia social y el desarrollo territorial.

Especificidades con respecto a sistemas de produccion localizados, distritos
industriales, “clusters” y SIAL. Su articulacién con las cadenas agroalimentarias, su rol
en el desarrollo. Interés y operacionalidad de esta nocidn en el actual contexto de
globalizaciéon / fragmentacién territorial. Coexistencia y controversias entre modelos
agricola-alimentarios. Gobernanza territorial y SIAL.

Actividad 1. Video “Las hijas del trigo”: analisis en base a una guia de preguntas
(espacio asincronico)

Lecturas obligatorias:

o Fournier, Stéphane y Muchnik, José (2012) EL ENFOQUE «SIAL»
(SISTEMAS AGROALIMENTARIOS LOCALIZADOS) Y LA ACTIVACION DE
RECURSOS TERRITORIALES. Agroalimentaria, Vol 18 n® 34 (133- 144)

o Muchnik J., Velarde I. (2003). Sistemas agroalimentarios localizados:
Procesos y valorizacion de innovacion de los recursos locales. Documento
de la Especializacién en Economia Agroalimentaria, Fac. Cs. Agrarias y Fles.
de la UNLP, La Plata. Impreso en los talleres graficos de la UNLP.

o MUCHNIK, José (2012) SISTEMAS AGROALIMENTARIOS LOCALIZADOS:
DESARROLLO CONCEPTUAL Y DIVERSIDAD DE SITUACIONES. En: Sistemas




agroalimentarios localizados: Identidad territorial, construccion de capital
social e instituciones”. Coordinadores Torres Salcido y Larroa Torres. Juan
Pablos Editor. Coleccidon Alternativas. UNAM, Distrito Federal.

14 a 16 hs. Presentacion del estudio de caso a cargo de Javier Rodriguez.
Foro de preguntas y respuestas.

Preparacién del trabajo de campo. Conformacion de los tres grupos por eje. Lectura de
materiales para abordar cada eje especifico.

Dia 2 (Martes 22/9)
Actividad 2 (por la maifana a definir)

14:00 a 15:30 hs. Videoconferencia a cargo de Jeremias Otero

Madulo 2 - Los recursos agroalimenticios locales: identificacion, diagnéstico,
valorizacion.

La localizacion espacial de los recursos, inventario, evolucion. Diagndstico de los
recursos locales: productos, procesos, saber hacer, organizacién social, dinamicas
institucionales. Relaciones hombre / producto / territorio. Sistemas técnicos de
transformacion de los productos, metodologias de analisis. La diversidad de
trayectorias técnicas, evolucion espacial y temporal, dimensién comparativa, su interés
en los procesos de innovacion.

Activacién de productos localizados, guias metodoldgicas: alcances y limites.

Bibliografia obligatoria

o BOUCHER F.; REYES GONZALEZ J.A. (2011) Guia metodoldgica para la
activacion de sistemas agroalimentarios localizados, 1ICA, CIRAD, REDSIAL
México-Europa. México: IICA.

o CORREA C. A.; BOUCHER, F., y REQUIER-DESJARDINS, D. (2006). “¢éCémo
"activar” los Sistemas Agroalimentarios Localizados en América Latina? Un
analisis comparativo”, en: Sistemas Agroalimentarios Localizados. Memorias del
Congreso Internacional ARTE, Agroindustria Rural y Territorio, Editorial UAEM,
Toluca, México.

o MUCHNIK, J. Recursos técnicos locales: concepto y metodologia. En:
Agroindustria Rural. Recursos técnicos locales recursos y metodologia (1995).
IICA, CIID/Canada, CIRA



Dia 3 (Miércoles 23/9)
Actividad 3 (por la maiana a definir)

14:00 a 15:30 hs. Videoconferencia a cargo de Irene Velarde

Moddulo 3 - El caracter social e identitario de la alimentacion y
comportamiento de los consumidores.

El caracter social de la alimentacién. La complejidad del evento alimentario.

- Comida y comensal. Aceptacion y rechazo de alimentos. Escuela estructuralista
(Levi Strauss ) y escuela funcionalista/ecologia cultural (Marvin Harris).

Comportamientos alimentarios, un modelo comprensivo. Criterios y bases socio-
territoriales para la construccion del gusto. Consumo, nociones basicas.

- Los nuevos consumidores de productos del terrufio. Importancia del consumo en los
procesos de valorizacién. Fendmenos de globalizacion/ localizacién y su impacto en el
consumo.

- El alimento como referencia identitaria, identidades alimenticias / identidades
territoriales. Evolucidn de identidades, los procesos de identificacion.

Los comportamientos de los consumidores, metodologia de analisis. Relaciones
productor / consumidor. Formacion de las competencias de los consumidores

Bibliografia obligatoria

o Fischler, C. El (h) omnivoro. El gusto, la cocina y el cuerpo. (1995) Introduccién
y Cap. 3. pp. 11-23 y 61- 87. Ed. Anagrama. Coleccién Argumentos.

o Lopez de Ayala, M. (2004) “El analisis sociolégico del consumo: una revision
histérica de sus desarrollos tedricos. Socioldgica. Revista de pensamiento social,
2004, 5: 161-188.ISSN: 1137-1234

o Parodi, G. (2015), “La figura del consum’actor justo francés: éconsumidor y
ciudadano?”. Trabajo y sociedad, No 25, pp. 215-233. Available at
http://www.scielo.org.ar/scielo.php?script=sci_arttext&pid=S1514-
68712015000200012. (accessed 31 August 2018).

Dia 4 (Jueves 24/9)
Actividad 4 (por la maiana a definir)

14:00 a 15:30 hs. Videoconferencia a cargo de Marcelo Champredonde.
Modulo 4 — Calidad y calificacion de los productos y procesos de innovacion

Enfoque constructivista de la calidad (objetivable y simbdlica). Las diversas acepciones
de la nocidn de calidad (higiénica, nutricional, sensorial, cultural, medicinal, ambiental
...). Tipologia de productos locales seguin su vinculo con el territorio. La calidad y la
calificacion de los productos, construccidon social y técnica de la calidad. La identidad
territorial en la reconstruccion de la calidad.



Las diversas modalidades de calificacion de los productos: por el origen de los mismos
(identificaciones geograficas, denominaciones de origen, indicacion de procedencia,
Marcas Colectivas, Marcas Territoriales), por las maneras de producir (certificados de
conformidad, sellos, marcas, productos organicos, etc.), por las maneras de
comercializar (comercio justo, etc.).

La calificacion de productos locales en el marco de proyectos de valorizacion integral.
Procesos de innovacién en relacion a la calificacion de los recursos territoriales. La
dimension organizacional, institucional, comercial y normativa de los procesos de
calificaciéon de los productos. Comparaciones Norte / Sur. Metodologias de
investigacion y acompafnamiento de proyectos de valorizacidén recursos territoriales.
Andlisis comparativo de casos de Argentina y Latinoamérica. Indicadores de evaluacion
de procesos de valorizacidon en origen.

Bibliografia obligatoria

o CHAMPREDONDE M , MUCHNIK J., 2010, ¢Se hace humo el territorio del
asado? : un enfoque constructivista de la calidad de los alimentos. Experiencias
argentinas. Trabajo presentado en: 116° Seminario EAAE “Dinamicas espaciales
sistemas agroalimentarios: implicancias para la sustentabilidad y bienestar del
consumidor”. Parma, Italia: 27/30 Octubre, 2010.

o CHAMPREDONDE M., INHAM MATOS L., 2019, Las IG en Argentina y Brasil:
una discusion sobre las promesas de calidad. En Revista DRd -
Desenvolvimento Regional em debate (ISSNe 2237-9029) v. 9, Ed. esp. 2, dic.
2019, Universidad de Contestado, Parana, Brasil, p 134-165

o VANDECANDELAERE, E., ARFINI, F., BELLETTI, G. Y MARESCOTTI, A. (2010).
Uniendo personas, territorios y productos. Guia para fomentar la calidad
vinculada al origen vy las indicaciones geograficas sostenibles. Roma, FAO.

Dia 5 (28/9)

Consultas de los grupos por eje tematico sobre el estudio de caso con participacion de
Javier Rodriguez y equipo docente (horario a determinar).

Finalizacién de los guiones de entrevistas a aplicar cada grupo a los informantes con el
tutor docente.

Dia 6 (Viernes 2/10)
9:00 a 11:00 hs.

Plenario: Presentaciones por ejes tematicos (30 minutos de exposicion por
grupo)
Reflexion y debate final

Evaluacioén del curso y cierre.
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