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El proyecto propone el empleo de una nueva materia prima de disponibilidad
regional (semilla de chia) para contribuir a la salud de los consumidores
mediante el desarrollo de alimentos con un mejor perfil nutricional y funcional
(harinas residuales constituidas por proteinas con un buen balance de
aminoacidos, "fibra dietética antioxidante", aceite rico en acidos grasos omega-
3). En virtud de las caracteristicas asociadas a cada uno de los productos
derivados de la semilla de chia, la presente investigacion brindara un aporte
para lograr una mejor implementacion de los procesos tecnoldgicos
involucrados en la obtencién de los subproductos citados. Asimismo aportara
informacion relacionada con la posibilidad de su inclusién en distintos sistemas
alimentarios teniendo en cuenta los requerimientos actuales de la industria
alimentaria local, del mercado internacional y las nuevas tendencias de los
consumidores con respecto a la relacion nutricion- salud.

En el marco del proyecto se obtendran microcapsulas de aceite de chia a
partir del secado spray de emulsiones O/W evaluando la influencia de las
condiciones operativas sobre la eficiencia del proceso e incidencia en la
calidad del material encapsulado. Asimismo, se estudiara laincorporacion
del aceite de chia microencapsulado en el desarrollo de bebidas
funcionales en polvo y/o productos panificados, evaluando su calidad y
atributos sensoriales.
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